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CENTRO TECNOLOGICO

Catdlogo de servicios Cicap para

PRODUCTOS CARNICOS




Determinacion:

e Humedad.

e Proteina Bruta.

e Cenizas.

¢ Grasa Bruta.

e Actividad Agua.

e Sal (valorando cloruros)

e indice de Peréxidos y acidez

Determinacion:

® Perfil de 4cidos grasos (CG-FID)*.

* Minerales.

® Micotoxinas (Ocratoxina A)

e Sal (2,5xNa)

* Metales pesados e indeseables.

e Pesticidas.

e Vitaminas (A, B, C, Dy E).

® Azlcares.

e Perfil de acidos grasos en biopsias y grasa de porcino.

Anélisis de laboratorio por NIRS, técnica réapida y econdmica:
* Nutricional.

e Perfil de 4cidos grasos en biopsias y grasa de porcino.



Determinacién: Caracterizacion organoléptica

) (olor, sabor, arona, apariencia
e Recuento de Enterobacterias.

y textura).
e Recuento de Clostridium perfringens.
® Recuento de bacterias mesdfilos. * Determinacion del perfil.
e Recuento de bacterias Acidoléacticas. * Pruebas de ordenacion.
e Recuento de mohos. ® Pruebas triangulares.
e Recuento de levaduras. ® Pruebas comparativas por parejas.

e Recuento de coliforme totales.

e Recuento de E. coli.

e Recuento de Pseudomonas spp.

e Recuento de Salmonella spp.

e Recuento de Listeria monocytogenes.
e Deteccion de Salmonella spp.

e Deteccidon de Listeria monocytogenes.

e Deteccion de Salmonella spp.
(PCR)*

e Deteccion de Listeria monocytogenes.
(PCR)*




¢ Desarrollo y mejora de productos y proceso.

e Estandarizacién y control de pardmetros de calidad.
Toma de decisiones mediante medidas no destructivas.

e Reformulacion de productos. Reduccion / eliminacién de aditivos.

e Estudios de vida util. Busqueda de férmulas para alargar la vida util.
e Challenge test.

e Cambios y mejoras en el envasado.

e Oficina de proyectos

e Busqueda de lineas de financiacion y subvencién.
Gestidn y justificacion de proyectos.

e Servicio de Consultoria y Asesoramiento externo.

e Elaboracién, actualizacién y mantenimiento de Sistemas de Autocontrol.
® Implantacién de normas de calidad (ISO, IFS, BRC).

e Auditorias internas.

e Revision y actualizacion de requisitos legales.
* Elaboracion de fichas técnicas y etiquetado.
e Asesoramiento norma del ibérico (RD 4/2014).

* Apoyo para la exportacion. Implantacién SAE y
homologacién de paises.

CONTACTA CON NOSOTROS:

Poligono industrial Dehesa Boyal, 8
Parcelas 10-13.

14400, Pozoblanco, Cérdoba.
Teléfono: 957 116 254
cicap@cicap.es
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